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Wiirzsaucen plus steht fiir vollen Geschmack mit
maximalem Komfort: Fein abgestimmte Rezepturen

enthalten bereits in der Wiirzsauce ausgewéhlte

Zutaten wie Paprika, Champignons, Waldpilze, Knob-

lauch oder Krauter.
So gelingt im Handumdrehen eine aromatische Basis
mit extra Tiefe. Perfekt, um Gerichte schnell, einfach

und besonders geschmackvoll zu veredeln.
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Triiffelgenuss

Die Triiffelsauce verleiht Gerichten eine besonders edle
und intensive Note. Ihr unverwechselbares
Aroma macht sie zum Highlight fiir Fleisch, Pasta oder
feine Beilagen. Cremig, ausgewogen und luxuriés im
Geschmack bringt sie einen Hauch Gourmetkiiche

auf den Teller.
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Wiirzsauce
Saté Art

Saté-Sauce ist eine aromatische Sauce mit
Waurzeln in der indonesischen Kiiche und heute
weltweit beliebt. Thre besondere Balance aus nussiger
Cremigkeit, leichter Siifle, angenehmer Schérfe und
feiner Wiirze macht sie zum perfekten Begleiter fiir
Fleischspiefie und Pfannen. Sie bringt exotisches Flair
und unverwechselbaren nussigen Geschmack

auf den Teller.
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Crunch Pavade

Die Crunch-Panade sorgt fiir extra Knusprigkeit und
ein besonders krosses Geschmackserlebnis.
Ihre aromatische Wiirzung und die lockere Struktur
machen sie zur idealen Kruste fiir Schnitzel, Cordon
bleu oder Chicken Strips. So wird jedes Gericht aufien

herrlich knackig und innen saftig.
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Gefiillte Paprika

Gefiillte Paprika sind ein beliebter Klassiker der

herzhaften Kiiche und verbinden saftiges Gemiise mit

einer aromatischen Fiillung. Ob mit Fleisch, Reis oder

vegetarischen Zutaten - sie lassen sich vielseitig
zubereiten und passen zu jedem Anlass.
Im Ofen geschmort entfalten sie ihren vollen

Geschmack und werden besonders zart.
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Gefiillte Paprika mit Gouda und Kochschinken

i Paprika gefiillt mit eppers grobe Bratwurst Grundbrat,
mit Gouda und Kochschinken.
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Bake & Heat steht fiir unkomplizierten Genuss

mit vollem Geschmack.

Hier treffen herzhafte Klassiker auf schnelle Zubereitung.

Perfekt fiir alle, die ohne groflen Aufwand warme,

abwechslungsreiche Gerichte geniefen mochten.
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Die Rouladenzeit steht fiir herzhafte Klassiker mit

Tradition und viel Geschmack. Zarte Fleischscheiben,

gefiillt und langsam geschmort, entfalten dabei ihr volles

Aroma und sorgen fiir echte Wohlfiihlkiiche.
Ob klassisch oder modern interpretiert,

Rouladen sind immer ein besonderer Genuss.
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Nachhaltigkeit ist unsere Verantwortung.

Alle unsere Produkte werden ohne Palmfett hergestellt.
, L —
Stattdessen setzen wir auf Salfett und Sheabutter.

Warum das gut ist, lesen Sie auf:

WWW.eppers-gewuerze.de

@pers 0 .

WURZIGE GESCHMACKSIDEEN

Rosemarie Eppers GmbH & Co. KG

IndustriestraBe 1b, D-66129 Saarbriicken | Telefon 068 05/91 11- 0, Telefax 0 68 05/9111-91
info@eppers-gewuerze.de - www.eppers-gewuerze.de




