Vegan Burger

MATERIAL ZUTATEN PRO KG
1,5kg Vegan Burger 276297 3g Frischex L
3,0kg Trinkwasser, kalt

0,5kg Eis

VERARBEITUNG

1. Trinkwasser mit dem Eis und Frischex L mischen und Gber den Vegan Burger geben und gut vermengen
2. Fir ca. 20-60 Minuten im Kuhlraum quellen lassen

3. Patties aus der Masse formen

4. Die Patties kdnnen auch flr einen spateren Verzehr eingefroren werden

Hinweis: Der Trockencompound ist nicht fiir den Verkauf im Einzelhandel bestimmt.

ZUBEREITUNG

1. Pfanne bei mittlerer Temperatur erhitzen
2. Ol zugeben und erhitzen
3. Den Burger auf jeder Seite 2-3 Minuten bei mittlerer Hitze anbraten

Ohne Verbindlichkeit. Dieses Rezept ist das Ergebnis praktischer Erfahrungen und Versuche. Alle Angaben erfolgen ohne Gewahr.
Die Vorschriften des betreffenden Landes sind zu beachten; jegliche Haftung unsererseits muss deshalb ausgeschlossen werden.
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